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Dein Vogelsberg-Active-Resort. Dein Vogelsberg-Active-Resort.

cine besinnliche %@@wa @%M
(Hart in das newe, Jahr 2020,
Oiet Glhicke und ver allem

Gt nd 2025

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und Mehrwertsteuer.

Bezlglich Allergenen und Unvertraglichkeiten verlangen Sie unsere Allergene- und Zusatzstoffe-Speisekarte und Legendenliste.
Unser Servicepersonal steht Ihnen gerne zur Verfligung.
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Dein Vogelsberg-Active-Aeso
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Frische Rinderkraftbrithe mit hausgemachten Fladle

Frische Gemisebriihe mit Gemuseeinlage und Griel3kl6Rchen

Vi PBifers

Schnitzel Wiener Art mit Zitronen und Preiselbeeren
Schweinelende in Rahmsolie

Rinderrouladen vom Simmentaler Rind

Gegrilltes Lachsfilet auf einem Gemusebett

Gegrilltes Hahnchenfilet Natur in Rosmarin- Knoblauch- Butter

D DPBifers %dameﬁ
Sellerieschnitzel im Knuspermantel

Gebratener Kiirbis

Haferschnitzel mit Schafkase und Tomate uberbacken
Vegane Gemiisetaler mit Paprika und Tomaten

Frische Gemuseplatte mit Brokkoli, Blumenkohl und Karotten

Apfel- Zimt- Rotkohl

Rosmarin- Kartoffeln, Kroketten, Semmelknodel und Butterspatzle
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Dein Vogelsberg-Active-Res:

Helle Sahnesofle
RahmsoRe
Rinderbratensofle

Frucht-Curry-Kokos-SoRe

%Ie vomy @%ﬂ
Bunter Blattsalat, Tomatensalat, Gurkensalat, Karottensalat
Krautsalat mit bunten Paprika

Gelber Bohnensalat mit roten Zwiebeln

Krauter-Schmand-Dressing, Orangen-Senf-Vinaigrette

Oessent

Englische Creme mit frischer Minze und Schokostuckchen
Mousse au Chocolat mit weillen Schokoflocken

Mango-Quark-Creme mit Butterkeksen

Bufettpreis pro Person 39,80 EUR.

Kinder bis 3 Jahren sind kostenfrei, ab 4 bis 10 Jahren berechnen wir 50 %, ab 11 Jahren
den vollen Preis.

Unser Schweinefleisch und Rindfleisch kommt aus den Metzgereien Patrick Franz (Ulfa) und
Michael Sattler (Wallernhausen)



